Школа «Meat&Wine»
Умение приятно удивлять клиента, преподнося ему не только неповторимые блюда, но и пищу для размышлений – это талант любого уважающего себя ресторана, комильфо современного Fine Dining. 
Эволюция кулинарных школ, как трендовой тенденции в мире высокого вкуса диктуется модой и стремлением к нетривиальному подходу к диалогу с клиентом. В основе школы «Meat&Wine» лежит неизменная традиция изучения опыта лучших ресторанов премиум-класса в мире. 
Сегодня, «Стейкхаус» с радостью готов поделиться  этим опытом с Вами. 
***
В этом семестре «Стейкхаус» вносит некоторые новшества в формат занятий кулинарной школы:  мы считаем, что лучше один раз попробовать, чем сто раз увидеть! Поэтому мы предлагаем вам не только оказаться в самом сердце «Стейкхауса» - его кухне, но и поэкспериментировать с шеф-поваром Риганом Бегшоу  в приготовлении блюд, успевших вам так полюбиться. 
                                                                   ***
В разработке расписания занятий мы учли все тонкости Вашего графика: теперь доступны как утренние, так и вечерние уроки. 
Время мы с Вами обсудили, теперь обсудим и место - даже его мы выбрали отнюдь не случайно! Самые теплые отношения лучше всего строить в самой горячей части ресторана: занятия факультета «Meat&Wine» будут проходить у гриля и в горячем цеху Стейкхауса.  И непременно в формате «Meat&Wine Cooking Party» с нашим шеф-поваром!
                                                                                       ***
И напоследок - немного откровения. Тот «Стейкхаус», который мы знаем сейчас – это ресторан премиум-класса, место, откуда не хочется уходить и куда всегда хочется вернуться, Дом высокого вкуса, если хотите… Тем, каков он сегодня, мы во многом обязаны Вам. Ведь в правильном ресторане тенденцию развития задает сам клиент. А мы учитываем все тонкости Вашего настроения – от предпочтений в выборе блюд  до мельчайших деталей в декоре - и неукоснительно им следуем. Поэтому школа «Meat&Wine» - это не только повышение уровня кулинарных знаний и качества жизни. Это благодарность. 
Ознакомьтесь во всех подробностях с программой и расписанием школы  «Meat&Wine» на сайте ресторана «Стейкхаус. Мясо и Вино», www.steak.od.ua.
Мы заблаговременно сообщим Вам о любых, даже самых несущественных изменениях в программе. 
Школа «Meat&Wine»
Наслаждаться верхом совершенства прекрасно приготовленного блюда может каждый. Стать свидетелем рождения этого Чуда могут многие. И лишь те, кто всем сердцем стремится быть лучшим, достойны научиться создавать шедевры кулинарии своими руками. 
Господа! Мы предлагаем Вам совершенно новый подход к формату занятий школы «Meat&Wine».  
***
Теперь, облачившись в форму настоящего повара «Стейкхауса»,  Вы сможете ставить свои собственные рекорды, экспериментируя на пару с шеф-поваром Риганом Бегшоу, впитывая чудесные ароматы любимых блюд вместе с новыми, практическими знаниями кулинарного искусства. Занятия будут проходить в формате «Meat&Wine Cooking Party», у гриля, в горячем цеху «Стейкхауса», и на нашей кухне, где Вы сможете наблюдать весь волшебный процесс превращения ингредиентов в готовое блюдо, каким Вы и привыкли его видеть. И неважно, держите ли Вы в руках скрипку, кисть или щепотку ароматных специй – главное быть профессионалом в своем деле! А стать им можно лишь тогда, когда чувствуешь душой, когда любишь сердцем…
***
Для ресторана «Стейкхаус», школа «Meat&Wine» - это высшая миссия передачи ценных знаний клиенту, это построение его интеллектуального досуга, это Lifestyle. Мы готовы доказать, что Клиент и Ресторан – это одно целое, это Инь и Ян высокого искусства кулинарии.  
***
В один прекрасный день, на очередном уроке в ресторане «Стейкхаус» Вы обнаружите, что у Вас получилось. Вы попробуете приготовленное Вами блюдо – и весь мир замрет на мгновение. Затаим дыхание и мы…  А потом, ответом на Вашу улыбку и сами с гордостью улыбнемся: «Наша школа!».
Добро пожаловать в школу «Meat&Wine»!
